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VISTOS

1. El Decreto Alcaldicio N° 3.983 de fecha 22 de
diciembre de 2017, que aprueba y desagregan el Presupuesto Municipal para el afio 2018.

2.- El Decreto Alcaldicio N° 4.105 de fecha 29 de
diciembre de 2017 que aprueba Programa de Desarrollo Rural - PRODER para el afio 2018.

3.- Las facultades contenidas en la Ley 18.695,
Organica Constitucional de Municipalidades.

CONSIDERANDO

1- La necesidad de ejecutar la linea de
capacitacion teorica y practica en Conservacion de Alimentos, a ser realizada en el sector rural de
Catrimalal.

2 -Que, se realizd una encuesta de diagnostico
evaluando a los usuarios del rubro de Conservacion de Alimentos, a través de esto se realiza una
inscripcion para capacitarse, permitiendo potenciar el desarrollo y sustento de las familias
campesinas.

3.- Que, se realizd una inscripcién general para
todos los usuarios del Programa PRODER que trabajen en el rubro de Conservacion de Alimentos
y que destinan sus producciones al autoconsumo y comercializacién. Cabe sefalar que los
usuarios no poseen los recursos necesarios para realizar un estudio de perfeccionamiento en
Conservacion de Alimentos, sino a través de una capacitacion.

4- Que, los usuarios a realizar el curso de
capacitacion en Conservacion de Alimentos fueron seleccionados por los profesionales de la
unidad Técnica — PRODER.

5.- Que, para realizar el curso de capacitacion el

Programa no exige bases, solo inscripcion y posteriormente una evaluacion técnica de los
profesionales.

DECRETO

1. Ejecutese la siguiente actividad con usuarios del
Programa PRODER, actividad que se realizara de la siguiente forma:

Nombre de la Actividad Capacitacion en Conservacion de Alimentos ]

A quienes va dirigido Usuarios del Programa PRODER

Objetivo General de la Actividad | Capacitar a los Agricultores en los procesos de Conservacion
de Alimentos a través de practicas de elaboracion de
conservas, encurtidos, pastas de aji y deshidratado de frutas.

Objetivo  Especifico de la | Especializar a 40 usuarios del Programa PRODER en:

Actividad - Procedimientos basicos en higiene y manipulacion de
alimentos.

- Conservacion de alimentos a través del proceso de
conservas, encurtidos y pasta de aji.

- Desarrollar practicas de deshidratacion de frutas.

- Esterilizacion de frascos, botellas, tapas que se
utilizaran para envasar los productos.

.| Cobertura estimada 40 Agricultores de los Programas PRODER

iy4 41669



Fecha de ejecucion La capacitacion se llevara a cabo el dia 28 de marzo de 2018.

Gasto programado $4.000.000.- (cuatro millones de pesos)

- Curso de Capacitacion en Conservacion de Alimentos.

Evidencia de la actividad Registro fotografico — listado de asistencia

decreto, de la siguiente forma:

aplicacién del presente Decreto Alcaldicio, se debd(z i imi €14 Ley de
Compras Publicas N° 19.886 y su reglamento.
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Distribucion:.
- Direccion de Asesoria Juridica.
- Direccion de Control.
\ - - Alcaldia
_,\;- - Secretaria Municipal
- Oficina de Partes.
- Direccion Rural





